MENU NOEL 90.-

lentrée, 1 plat & un dessert au choix

CARPACCCIO DE SAINT - JACQUES
Carpaccio de Saint-Jacques aux agrumes, chou-fleur graffiti.
Scallop carpaccio with citrus and graffiti cauliflower

ou

FOIE GRAS
Pressé de Foie gras, pomme et pommes roties
Pressed Foie Gras with apple and roasted apple

FILET DE BOEUF TRUFFE
Coeur de filet de boeuf, étuvée de cardon lié d’'une béchamel, siphon de pomme de terre, Truffe noire Melanosporum
Beef tenderloin heart, braised cardoon with béchamel, potato espuma, black Melanosporum truffle

ou

FILET DE SAINT PIERRE CAVIAR
Filet de Saint Pierre, coulis de cresson, carottes fanes et gnocchis glacés, beurre blanc caviar
John Dory fillet, watercress coulis, baby carrots and glazed gnocchi, caviar beurre blanc

ECLAT D’AGRUMES ET SON FEU DOUX
Panna Cotta clémentine, marmelade de mandarine, clémentine brilé¢, mandarine au piments
Clementine Panna Cotta, mandarin marmalade, caramelised clementine, chili-Infused Mandarin

ou

TROIS CHOCOLAT
Trois ganaches - chocolat blanc, noir et lait , crumble de chocolat, gel a U'orange
Trio of Ganaches — White, Dark and Milk Chocolate, Chocolate Crumble, Orange Gel



